CARATTERISTICHE TECNICHE
TECHNICAL FEATURES
CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

+ Facciata, pannelli interni ed esterni in acciaio inox.

- Cappa cen aspiratere in acciaio inok.

- Wersione a gas, gasolio o pellet con scambiatore di
calore in acciaio inox refratiario, versione elettrica con
hatterie di resistenze corazzate inox

- Waporiera con tondini per un'alta capacita di
produzione vapore.

- Elettrovalvola temporizzata per immissione acgua
alla vaponera.

- Scambiatore di calore e pannello comandi a sinistra

ed apertura porta da sinistra verso destra ( standard ).

+ Porta con doppio vetro completa di guarniziche
ingomma.

- Rotazione del carrello mediante motoriduttore.

- Carrello di cottura estraibile ( non incluse ).

- Attacco inalto con gancio.

- Pannello di controllo elettromeccanice completo di
termostato digitale, timer cottura con sueneria
e timer vapore.

- Doppic termostate di sicurezza, in camera di cottura
e nel camine evacuaziene fumi.

+ Condotio di decompressione.

OPTIONAL

+ Pannello elettrico computerizzato " Easy Cocling
o " Easy Touch ",

+ Inverter per regolazione velocita motore ventola
{ ideale per pasticceria ).

- Attacco in basso con piatiaforma girevole.

+ Face, internal and external panels in stainless.

+ Extractor hood in stainless steel.

- Gas, diesel or pellet models with heat exchanger
inrefractory st steel electrical model with st. steel
covered resistances.

- Steamer with rods for a high steam production
capacity.

+ Timed sclenoid valve to pump water to the steamer.

+ Heat exchanger and control panel on the left side and
door opening from | eft to right { standard ).

+ Double glass door with rubber gasket.

- Trolley rotation is performed by geared motor.

- Extractable rack ( notincluded ).

+ Ovenwith hoole.

- Electromechanical contrel panel with digital
thermostat, timer with bell for cooking and timer
for stearm.

- Double safety thermestat in the haking chamber and
fumes extractor chimney.

- Decompression duct

OPTIONAL

+ Computerized control panel "Easy Cooking”
or "Easy Touch".

- Inverter to regulate motor fan speed
( for pastry production ).

+ Oven with revolving platform application.

+ Fagade, pannealx intérieures et extérieures
en acier inox.

+ Hotte aspirante en acier inox.

- Modeles & gaz, & diesel ou & pellet avec échangeur de
chaleur en acier inox réfractaire; version électrique
avec résistances blindées en acier inox.

- Appareil avapeur aver harres tiges pour une haute
capacité de production de vapeur.

+ Electrovanne temporisée pour alimenter en eau les
générateurs de vapeur.

+ Echangeur de chaleur et panneau de commande a
fauche et ouverture de la porte de gauche a droite
{ standard ).

+ Porte avec double vitrage avec joint en caouichouc.

- Rotation du chariot & l'aide d'un moteréd ucteur.

- Chariot porte plagues tournante et amovible
(pasinclus ).

- Four avec crochet,

- Panneau de commande électromécani que équipé de:
thermostat digital, minutene de cuisson avec sonnerie
et minuterie de vapeur.

- Double thermostat de sécurité, dans la chambre de
cuisson et dans la cheminée d'évacuation des fumees.

+ Canal de décompression.

OPTIONAL

+ Panneau de commande informatise "Easy Cooking”
ou "Easy Touch".

- Variateur de vitesse moteur ventilateur
{ pour la preduction de patisserie ).

+ Four avec plate-forme toumante.

VOLTAGGIONOLTAGE/VOLTAGE STANDARD 400 Volt / 50 Hz / 3 Phase

DIMENSION| ESTERNE POTENZIALITA ELETTR. GCOMSUMO ORARIO
EXTERNAL DIMENSIONS DIM. TEGLIE POTENZIALITA TERMICA ELECTRIC POWER HOURLY CONS. RATES PESO DIST, TRA TEGLIE
MODELLO DIMENSIONS EXTERIEURES PAN DIMENS. THERMAL POWER PUISSANCE ELECTR. CONSOMM HORAIRE WEIGHT DIST. BETWEEN TRAYS
MODEL DIMENS. PLAQUES PUISSANCE THERM. POIDS DIST. EMTRE LES PLAGUES
MODELE A ‘ B ‘ H ‘ H1 Resist. Molors Diesel Gas Pellat
em Keall BTU.M K Ka me Ko Ky n* T
10 156
Ex 45,90 217 1.600 n 142
12 130
13 120
ROTOR — 143 203 220 261 G0x80 14 11.8
15 104
& 97.5
G+ 60,000 240,000 232 40 5.5 1.600 17 915
18 865
ROTOR
PELLET 143446 203 220 261 G0x30 0.000 s oo 2,69 ey = 15 1.650 s

A = Larghezza /Width / Largeur; B = Profonditd £ Depth / Profendeur; H = Altezza / Height / Hauteur, H1 = altezza forne con motor installati - Oven height with motors installed - Hauteur du four avec les
moteurs installés: Ex = funzionamente alattrion - Supply by elactricity - Chauffage & élactricité; 6+ = funzionamento con bruciatore a gas o gasolio - Supply by gas or diesel oil burnar - Chauffage par bruleur
4 gaz ou diesel



