CARATTERISTICHE TECNICHE
TECHNICAL FEATURES
CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

+ Facciata, pannelli interni ed esterni in acciaio inox.

- Cappa con aspiratore in acciaio inox.

- Versione a gas, gasolio o pellet con scambiatore di
calore in acciaio inox refrattario, versione elettrica con
batterie di resistenze corazzate inox.

- Vaporiera con tondini per un'alta capacita di
produzione vapore.

- Elettrovalvola temporizzata per immissione acqua
alla vapariera.

- Scambiatore di calore e pannello comandi a sinistra
ed apertura porta da sinistra verso destra ( standard ).

- Porta con doppio velro completa di guarnizione
in gomma.

- Rotazione del carrello mediante moto riduttore.

- Carrello di cottura estraibile { non incluso ).

- Attaccoin alto con gancio.

» Pannello di controllo elettromeccanico completa di
termostato digitale, timer cottura con suoneria
e timer vapare.

- Doppio termostato di sicurezza, in camera di cottura
e nel camino evacuazione fumi.

- Condotto di decompressione.

OPTIONAL

+ Pannello elettrico computerizzato " Easy Cooking *
0" Easy Touch .

- Inverter per regolazione velocita motore ventola
{ ideale per pasticceria ).

- Attacco in basso con piattaforma girevole,

- Face, internal and external panels in stainless.

- Extractor hood in stainless steel.

- Gas, diesel or pellet models with heat exchanger
in refractory st. steel, electrical model with st. steel
covered resistances.

+ Steamer with rods for a high steam production
capacity.

- Timed solenoid valve to pump water to the steamer.

+ Heat exchanger and control panel on the left side and
door apening from left to right { standard ).

- Double glass door with rubber gasket.

- Trolley rotation is performed by geared molor.

- Extractable rack ( not included ).

- Oven with hook.

+ Electromechanical control panel with digital
thermostat, timer with bell for cooking and timer
for steam.

+ Double safety thermostat in the baking chamber and
fumes extractor chimney.

- Decompression duct

OPTIONAL

- Computerized control panel "Easy Cooking”
or "Easy Touch™.

+ Inverter to regulate motor fan speed
( for pastry production ).

- Dwen with revolving platform application,

+ Fagade, panneaux intérieures et extérieures

en acier inox.

- Hotte aspirante en acier inox.
- Modéles & gaz, & diesel ou & pellet avec échangeur de

chaleur en acier inox réfractaire; version électrique
avec résistances blindées en acier inox.

- Appareil 8 vapeur avec barres tiges pour une haute

capacité de production de vapeur.

- Electrovanne temporisée pour alimenter en eau les

générateurs de vapeur.

- Echangeur de chaleur et panneau de commande &

gauche et ouverture de la porte de gauche a droite
(standard ).

- Porte avec double vitrage avec joint en cacutchouc.
+ Rotation du chariot 4 laide d'un motoréducteur.
- Chariot porte plaques tournante et amovible

(pasinclus ).

- Four avec crochet.
* Panneau de commande électromécanique équipé de:

thermostat digital, minuterie de cuisson avec sonnerie
at minuterie de vapeur.

- Double thermoestat de sécurité, dans la chambre de

cuisson et dans la cheminée d'évacuation des fumées.

+ Canal de décompression.

OPTIOMAL
- Panneau de commande informatisé "Easy Cooking"

ou “Easy Touch”.

- Mariateur de vitesse moteur ventilateur

{ pour la production de patisserie ).

- Four avec plate-forme tournante.
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A = Larghezza / Width / Largeur; B = Profonditd / Depth / Profondeur; H = Altezza / Height / Hauteur; H1 = altezza forno con motori installati - Oven height with motors installed - Hauteur du four avec les
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